Gebrauchs- und Montageanweisung
Kuhlschrank

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung - Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kaltegerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann jedoch zu Sché-
den an Personen und Sachen flhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kéltegerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fUr den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den am Kaltegerat.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdriicklich
darauf hin, das Kapitel zur Installation des Kéltegerats sowie die
Sicherheitshinweise und Warnungen unbedingt zu lesen und zu
befolgen.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie an einen eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemaBe Verwendung

» Das Kaltegerét ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltséhnlichen Aufstellumgebungen bestimmt, wie beispielsweise
—in L&den, Blros und ahnlichen Arbeitsumgebungen

— in landwirtschaftlichen Anwesen

—von Kunden in Hotels, Motels, Frihstlickspensionen und weiteren
typischen Wohnumfeldern.

Dieses Kaltegerat ist nicht flr die Verwendung im AuBenbereich be-
stimmt.

» Verwenden Sie das Kaltegerat ausschlieBlich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Kuhlen und Lagern von Lebensmitteln.
Alle anderen Verwendungszwecke sind unzuldssig.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Das Kaltegerét ist nicht geeignet fir die Lagerung und Kiihlung
von Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder ahnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zu Grunde liegenden Stoffen oder Produk-
ten. Eine missbrauchliche Verwendung des Kaltegerats kann zu
Schéadigungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fiihren.
Im Weiteren ist das Kaltegerat nicht geeignet flr den Betrieb in ex-
plosionsgefahrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht fir Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

» Personen (Kinder inbegriffen), die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Kéltegerat sicher zu bedie-
nen, mudssen bei der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen dirfen das Kaltegerat nur dann ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn sie im sicheren Gebrauch unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder im Haushalt

» Kinder unter 8 Jahren mussen vom Kéltegerét ferngehalten wer-
den, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Kinder ab 8 Jahren diirfen das Kaltegerat nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kaltegerat so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen kénnen. Kinder missen mdgliche Gefahren einer falschen
Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

» Kinder dlrfen das Kaltegerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder
warten.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Ndhe des Kéltegeréts
aufhalten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kaltegerat spielen.

» Erstickungsgefahr. Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tUber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit gepriift. Das Kaltegerét
entspricht den einschlédgigen Sicherheitsbestimmungen sowie den
zutreffenden EU-Richtlinien.

» Dieses Kiltegeréat enthélt das Kéaltemittel Isobutan (R600a), ein
Naturgas mit hoher Umweltvertraglichkeit, aber brennbar. Das Kalte-
mittel schadigt nicht die Ozonschicht und erhéht nicht den Treib-
hauseffekt.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kéltemittels hat teilweise
zu einer Erhdhung der Betriebsgerdusche geflhrt. Neben den Lauf-
gerauschen des Kompressors kdnnen Stromungsgerausche im ge-
samten Kaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht ver-
meidbar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Kéltegerats kei-
nen Einfluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Kaltegerats darauf, dass keine Teile des Kéltekreislaufs beschadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen
fUhren.

Bei Beschadigungen:

Vermeiden Sie offenes Feuer oder Ziindquellen.

Trennen Sie das Kaltegerat vom Elektronetz.

Durchliften Sie den Raum, in dem das Kaéltegerat steht, flr einige
Minuten.

Benachrichtigen Sie den Kundendienst.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Je mehr Kéltemittel in einem Kéltegerat ist, desto groBer muss der
Raum sein, in dem das Kaltegerat aufgestellt wird. Bei einem eventu-
ellen Leck kann sich in zu kleinen Rdumen ein brennbares Gas-Luft-
Gemisch bilden. Pro 11 g Kéltemittel muss der Raum mindestens

1 m® groB sein. Die Menge des Kaltemittels steht auf dem Typen-
schild im Inneren des Kaltegerats.

» Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf dem
Typenschild des Kéltegerats missen unbedingt mit denen des Elek-
tronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kaltegerat auf-
treten. Vergleichen Sie die Anschlussdaten vor dem AnschlieBen.
Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

» Die elektrische Sicherheit des Kéltegeréts ist nur dann gewéahrleis-
tet, wenn das Kaltegerét an ein vorschriftsméBig installiertes Schutz-
leitersystem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheits-
einrichtung muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Elektroinstallation durch eine Elektrofachkraft prifen.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb des Kéltegeréts ist nur dann
gewahrleistet, wenn das Kaltegerat am 6ffentlichen Stromnetz ange-
schlossen ist.

» Wenn die Anschlussleitung beschédigt ist, muss diese durch eine
von Miele autorisierte Fachkraft ausgetauscht werden, um Gefahren
fur den Benutzer zu vermeiden.

» Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungskabel gewahren nicht die
ndtige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieBen Sie das Kéltegerat damit
nicht an das Elektronetz an.

» Wenn Feuchtigkeit an spannungsfiihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss fihren. Be-
treiben Sie daher das Kéltegerat nicht im Feuchte- oder Spritzwas-
serbereich (z. B. Garage, Waschkliche).

» Dieses Kaltegerat darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Beschadigungen am Kaltegerat kdnnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kaltegerat auf erkennbare Schaden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Kaltegerat in Betrieb.

» Benutzen Sie das Kéltegerat nur im eingebauten Zustand, damit
seine sichere Funktion gewéhrleistet ist.

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kaltegerat vom Elektronetz getrennt sein. Das Kaltegerat ist nur
dann vom Elektronetz getrennt, wenn:

- die Sicherungen der Elektroinstallation ausgeschaltet sind oder

- die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt sind oder

- die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist. Ziehen Sie
bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der Leitung, son-
dern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu trennen.

» Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entste-
hen.

Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen nur von
Miele autorisierten Fachkraften durchgefuhrt werden.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kaltegerat nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Miele Originalersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen gewéahrleistet Miele, dass sie
die Sicherheitsanforderungen in vollem Umfang erflllen.

» Dieses Kaltegerat ist wegen besonderer Anforderungen (z. B. be-
zuglich Temperatur, Feuchtigkeit, chemischer Bestéandigkeit, Abrieb-
festigkeit und Vibration) mit einem speziellen Leuchtmittel ausgestat-
tet. Dieses Leuchtmittel darf nur fUr die vorgesehene Verwendung
genutzt werden. Das Leuchtmittel ist nicht zur Raumbeleuchtung ge-
eignet. Dieses Kaltegerat enthalt Lichtquellen der Energieeffizi-
ensklasse F.



Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

» Das Kaltegerat ist fiir eine bestimmte Klimaklasse (Raumtempera-
turbereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden muissen.
Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum des Kélte-
gerats. Eine niedrigere Raumtemperatur flihrt zu einer langeren Still-
standzeit des Kompressors, so dass das Kaltegerat die erforderliche
Temperatur nicht halten kann.

» Die Be- und Entliiftungsquerschnitte diirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden. Eine einwandfreie Luftfihrung ist dann nicht mehr
gewahrleistet. Der Energieverbrauch steigt, und Schaden an Bautei-
len sind nicht auszuschlieBen.

» Falls Sie im Kéltegerat oder in der Gerétetir fett- oder 6lhaltige
Lebensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett oder Ol nicht die Kunststoffteile des Kéltegeréts beriihrt. Es kén-
nen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, so dass der Kunststoff
bricht oder reif3t.

» Brand- und Explosionsgefahr. Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kéltegerat. Zlindfahige Gasgemische kdnnen sich durch elektrische
Bauteile entziinden.

» Explosionsgefahr. Betreiben Sie keine elektrischen Geréate im Kal-
tegerat (z. B. zum Herstellen von Softeis). Es kann zur Funkenbildung
kommen.

» Beim Essen Uberlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab, wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Le-
bensmittelhersteller.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Zubehor und Ersatzteile

» Verwenden Sie ausschlieBlich Miele Originalzubehdr. Wenn andere
Teile an- oder eingebaut werden, gehen Anspriiche aus Garantie,
Gewahrleistung und/oder Produkthaftung verloren.

» Miele gibt Ihnen eine bis zu 15-jéahrige Liefergarantie fir funktions-
erhaltende Ersatzteile nach Serienauslauf Ihres Kéltegerats. Funkti-
onserhaltende Ersatzteile erhalten Sie beim Miele Kundendienst.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Behandeln Sie die Turdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit pords.

» Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiinrende Tei-
le gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Kéltegerats niemals
einen Dampfreiniger.

» Spitze oder scharfkantige Gegensténde beschadigen die Kélteer-
zeuger und das Kaltegerat wird funktionsuntiichtig. Verwenden Sie
daher keine spitzen oder scharfkantigen Gegensténde, um:

- Reif- und Eisschichten zu entfernen
- angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.

» Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgeréte oder Ker-
zen in das Kéltegerat. Der Kunststoff wird beschadigt.

» Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser. Diese kénnen ex-
plosive Gase bilden, kunststoffschadigende Losungs- oder Treibmit-
tel enthalten oder gesundheitsschadlich sein.

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

Transport
» Transportieren Sie das Kaltegerat immer aufrecht stehend und in
der Transportverpackung, damit keine Schaden auftreten.

» Verletzungs- und Beschédigungsgefahr. Transportieren Sie das
Kéltegerat mit Hilfe einer zweiten Person, da das Kéltegerat ein ho-
hes Gewicht hat.

Entsorgung lhres Altgerats

» Zerstoren Sie gegebenenfalls das Turschloss lhres alten Kaltege-
rats. Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren
und in Lebensgefahr geraten.

» Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen fihren.
Beschédigen Sie keine Teile des Kéltekreislaufs, z. B. durch:

- das Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers
- das Abknicken von Rohrleitungen
- das Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

12



lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transportver-
packung

Die Verpackung schiitzt das Kéltegerat
vor Transportschaden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umwelt-
vertraglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewéahlt und
deshalb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachhandler nimmt die Verpackung zu-
rick.

Entsorgung des Altgerats

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmuill sowie bei nicht sachgemaBer
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmiuill.

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur Abgabe und Verwertung
der Elektro- und Elektronikgerate bei
Kommune, Handler oder Miele. Flr das
Léschen etwaiger personenbezogener
Daten auf dem zu entsorgenden Altge-
rat sind Sie gesetzméBig eigenverant-
wortlich.

Achten Sie darauf, dass die Rohrleitun-
gen lhres Kaltegerats bis zum Abtrans-
port zu einer sachgerechten, umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht bescha-
digt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kénnen.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchs- und Montageanwei-
sung im Kapitel ,Sicherheitshinweise
und Warnungen®.

13



Energie sparen

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Aufstellen/Warten

In bellifteten Raumen.

In geschlossenen, nicht be-
IUfteten Raumen.

Geschutzt vor direkter Son-
nenbestrahlung.

Bei direkter Sonnenbestrah-
lung.

Nicht neben einer Warme-
quelle (Heizkdrper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Bei idealer Raumtemperatur
um 20 °C.

Bei hoher Raumtemperatur
ab 25 °C.

Be- und Entliftungsquer-
schnitte nicht verdecken und
regelméaBig von Staub befrei-
en.

Bei verdeckten oder ver-
staubten Be- und Entlif-
tungsquerschnitten.

Temperatur-
Einstellung

14

Bei mittlerer Einstellung von
2 bis 3.

Je tiefer die eingestellte
Temperatur, umso héher der
Energieverbrauch.



Energie sparen

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Gebrauch

Anordnung der Schubladen,
Abstellflachen und Ablagen
wie im Auslieferungszu-
stand.

Geratetlr nur bei Bedarf und
so kurz wie moéglich 6ffnen.
Lebensmittel gut sortiert ein-
ordnen.

Haufiges und langes Turoff-
nen bedeuten Kalteverlust
und einstromende warme
Raumluft. Das Kéltegerat
versucht herunterzukuihlen,
und die Laufzeit des Kom-
pressors erhéht sich.

Zum Einkaufen eine Kihlta-
sche mitnehmen, und Le-
bensmittel zligig im Kéltege-
rat verstauen.
Entnommenes moglichst
schnell wieder zuriickstellen,
bevor es sich zu sehr er-
warmt.

Warme Speisen und Getran-
ke erst auBerhalb des Kalte-
gerats abkuhlen lassen.

Warme Speisen und auf Au-
Bentemperatur erwdrmte Le-
bensmittel bringen Warme in
das Kéltegerat. Das Kaltege-
rat versucht herunterzukih-
len, und die Laufzeit des
Kompressors erhoht sich.

Lebensmittel gut verpackt
oder gut abgedeckt einord-
nen.

Verdunsten und Kondensie-
ren von Fllssigkeiten in der
Klhlzone verursacht Kélte-
leistungsverluste.

Gefrierwaren zum Auftauen
in die Kihlzone legen.

Facher nicht tberflllen, da-
mit die Luft zirkulieren kann.

Eine verschlechterte Luft-
strémung verursacht Kélte-
leistungsverluste.

15



Geratebeschreibung
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(2 Ein-/Aus- und Temperaturregler und Innenbeleuchtung
® Abstellflache

(@ Tauwasser-Rinne und Tauwasser-Ablaufloch

(® Ausziehbare Schale
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mit Abdeckung

@ Be- und Entliiftungsgitter
Butter- und Késefach

(® Eierablage

Flaschenbord
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Geratebeschreibung

Mitgeliefertes Zubehor

Eierablage

Nachkaufbares Zubehor

Abgestimmt auf das Kaltegerét sind im
Miele Sortiment hilfreiche Zubehodre und
Reinigungs- und Pflegemittel erhéltlich.

Geruchsfilter mit Halterung KKF-FF
(Active AirClean)

Der Geruchsfilter neutralisiert unange-
nehme Gerlche in der Kiihlzone und
sorgt somit fur eine bessere Luftquali-
tat.

|| Active AirClean Filter

Tausch Geruchsfilter KKF-RF
(Active AirClean)

Passende Tauschfilter flir die Halterung
(Active AirClean) sind erhaltlich. Der
Austausch der Geruchsfilter wird alle

6 Monate empfohlen.

Allzweck-Microfasertuch

Das Microfasertuch hilft bei der Entfer-
nung von Fingerabdriicken und leichten
Verschmutzungen auf Edelstahlfronten,
Gerateblenden, Fenstern, Mébeln, Auto-
fenstern usw.

MicroCloth Kit

Das MicroCloth Kit besteht aus einem
Universal-, einem Glas- sowie einem
Hochglanztuch.

Die Tlcher sind besonders reiBfest und
strapazierfahig. Aufgrund ihrer sehr fei-
nen Microfasern erzielen die Tucher ei-
ne hohe Reinigungsleistung.

Nachkaufbares Zubehor kdnnen Sie
im Miele Webshop bestellen. Sie er-
halten diese Produkte auch Uber den
Miele Kundendienst (siehe Ende dieser
Gebrauchs- und Montageanweisung)
und bei lhrem Miele Fachhandler.

|
=5 = \ =

Die Halterung des Geruchsfilters wird
auf die hintere Schutzleiste der Abstell-
flache gesteckt und kann beliebig ver-
setzt werden.

17



Kaltegerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Verpackungsmaterialien entfernen

m Entfernen Sie sdmtliche Verpa-
ckungsmaterialien aus dem Innen-
raum.

Kaltegerat reinigen

Beachten Sie dazu bitte die entspre-
chenden Hinweise im Kapitel ,,Reini-
gung und Pflege*®.

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehdr.

Kaltegerat einschalten

m Drehen Sie den Ein-/Aus- und Tem-
peraturregler nach rechts herum aus
der Stellung ,,0“ heraus.

Je hoher die Einstellung, desto niedriger
ist die Temperatur im Kéltegerat.

Das Kaltegerat beginnt zu kuhlen.

Beim Offnen der Gerétetiir geht die In-
nenbeleuchtung in der Kiihlzone an.

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Kéltegerat einige
Stunden vorkihlen, bevor Sie erst-
mals Lebensmittel einlegen.

18

Kaltegerat ausschalten

m Drehen Sie den Ein-/Aus- und Tem-
peraturregler von ,1* aus auf die Stel-
lung ,,0% Ein kleiner Widerstand muss
dabei Uberbriickt werden.

Die Innenbeleuchtung geht aus, und die
Kdhlung ist ausgeschaltet.



Kaltegerat ein- und ausschalten

Bei langerer Abwesenheit

Wenn Sie das Kaltegerat langere Zeit
nicht benutzen, dann:

m Schalten Sie das Kaltegerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Reinigen Sie das Kéltegerat.

m Lassen Sie das Kéltegerat getffnet,
um es ausreichend zu belUften und
Geruchsbildung zu vermeiden.

Wird das Kaltegerat bei langerer Ab-
wesenheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht im geschlossenem
Zustand Gefahr von Schimmelbil-
dung.

Reinigen Sie das Kéltegerat unbe-
dingt.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist fur
die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen verder-
ben die Lebensmittel schnell, was durch
die richtige Lagertemperatur verhindert
oder verzoégert werden kann. Die Tem-
peratur beeinflusst die Wachstumsge-
schwindigkeit der Mikroorganismen. Mit
sinkender Temperatur verlangsamen
sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Kéltegerat erhoht
sich:

- je haufiger und langer die Geratetir
geoffnet wird

- je mehr Lebensmittel eingelagert wer-
den

- je warmer die frisch eingelagerten Le-
bensmittel sind

- je hdher die Umgebungstemperatur
des Kaltegerats ist. Das Kaltegerat ist
fur eine bestimmte Klimaklasse
(Raumtemperaturbereich) ausgelegt,
deren Grenzen eingehalten werden
mussen.

... in der Kiihlzone

In der Kiihizone empfehlen wir eine
Kihltemperatur von 4 °C.

Mochten Sie die Kihltemperatur Gber-
prifen, dann stellen Sie ein gefllltes
Wasserglas mit einem Thermometer in
die Mitte des Kéltegerats.

Nach ca. 24 Stunden kénnen Sie die
ungeféahre Kihltemperatur in Ihrem Kal-
tegerat ablesen.
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Beachten Sie jedoch, dass Ubliche Ba-
dewasser- und andere Hausthermo-
meter meist sehr ungenau messen.
Verwenden Sie am besten ein elektro-
nisches Temperatur-Messgerat.

Messen Sie nicht die Lufttemperatur
im Kaltegerat, dies lasst keinen Rick-
schluss auf die Temperatur der Le-
bensmittel zu.

Wahrend des Messzeitraumes sollten
Sie die Kuhlschranktir méglichst we-
nig 6ffnen, da sonst jedes Mal warme
Luft einstromt.

Temperatur einstellen

Die Temperatur kdnnen Sie am Ein-/
Aus- und Temperaturregler einstellen.

m Drehen Sie den Temperaturregler auf
eine Einstellung zwischen 1 und 5.

Je hoher die Einstellung, desto niedriger
ist die Temperatur im Kéltegerat.

Wir empfehlen eine mittlere Einstellung.

Tipp: Wenn die Geratetlr sehr hdufig
geodffnet wird, groBe Mengen Lebens-
mittel in die KUhlzone gelegt werden
oder die Raumtemperatur hoch ist, ist
kurzfristig eine hohe Einstellung emp-
fehlenswert.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

& Explosionsgefahr durch ziindfa-
hige Gasgemische.

Zindfahige Gasgemische kénnen
sich durch elektrische Bauteile ent-
zlnden.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kéltegerat. Entsprechende Spraydo-
sen sind erkennbar an der aufge-
druckten Inhaltsangabe oder einem
Flammensymbol. Eventuell austre-
tende Gase kénnen sich durch elek-
trische Bauteile entziinden.

& Beschadigungsgefahr durch fett-
oder 6lhaltige Lebensmittel.

Falls Sie im Kéltegeréat oder in der
Geratetur fett- oder dlhaltige Lebens-
mittel lagern, kdnnen Spannungsris-
se im Kunststoff entstehen, so dass
der Kunststoff bricht oder reif3t.
Achten Sie darauf, dass eventuell
auslaufendes Fett oder Ol nicht die
Kunststoffteile des Kéaltegerats be-
rihrt.

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der natirlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kiihlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.

Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kiihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kéltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel!

Tipp: Lagern Sie die Lebensmittel nicht
zu dicht beieinander, so dass die Luft
gut zirkulieren kann.

Tipp: Lagern Sie die Lebensmittel nicht
so, dass sie die Ruckwand der Kihlzo-
ne berdhren. Die Lebensmittel kbnnten
sonst an der Rickwand anfrieren.
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

Warmster Bereich

Der wérmste Bereich in der Kihlzone ist
ganz oben im vorderen Bereich und in
der Geratetir. Verwenden Sie diesen
Bereich z. B. zur Lagerung von Buitter,
damit sie streichféhig bleibt und fiir Ké&-
se, damit er sein Aroma behélt.

Kaltester Bereich

Der kalteste Bereich in der Kiihlzone ist
direkt in der ausziehbaren Schale ober-
halb der Obst- und GemUseschale.

Verwenden Sie diesen Bereich fur alle
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel, wie z. B.:

- Fisch, Fleisch, Gefligel,
- Wurstwaren, Fertiggerichte,
- Eier- oder Sahnespeisen/-geback,

- frischer Teig, Kuchen-, Pizza-, Qui-
cheteig,

- Rohmilchkase und andere Rohmilch-
produkte,

- folienverpacktes Fertiggemise und
allgemein alle frischen Lebensmittel,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht.

Tipp: Vor allem selbst zubereitete Spei-
sen jeglicher Art kénnen Sie hier gut
aufbewahren, da eine Vermehrung evtl.
noch vorhandener Mikroorganismen
verhindert wird.
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Temperaturindikator fiir den kaltes-
ten Bereich

Der Temperaturindikator fir den kéltes-
ten Bereich befindet sich an der linken,
inneren Seitenwand im kaltesten Be-
reich der Kuihlzone. Mithilfe des Tempe-
raturindikators kénnen Sie in diesem
Bereich die Temperatur fur lhre emp-
findlichen und leicht verderblichen Le-
bensmittel Uberprifen. Im kéltesten Be-
reich (zwischen dem Temperaturindika-
tor und der darunter liegenden Abstell-
flache) stellt sich bei korrekter Tempera-
tureinstellung die niedrigste, mittlere
Kuihltemperatur ein. Diese niedrige
Kihltemperatur und eine entsprechende
Hygiene verzdgern die Vermehrung von
Bakterien, z. B. von Salmonellen und
Listerien, die zu schweren Lebensmit-
telvergiftungen filhren kénnen.

Nach der ersten Inbetriebnahme des
Kéltegerats kann es bis zu 12 Stunden
dauern, bis die gewlinschte Tempera-

tur erreicht ist.

Die Anzeige des Temperaturindika-
tors wird auBerdem durch langeres
oder mehrmaliges Offnen der Gera-
tetir verfalscht. Offnen Sie die Gera-
tetdr immer nur kurz.

Uberpriifen Sie den Temperaturindi-
kator nach einigen Stunden erneut.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Anzeige des Temperaturindikators

Wenn der Temperaturindikator weiB und
die Schrift ,,OK“ sichtbar ist, ist die
Temperatur korrekt eingestellt. lhre
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel werden in diesem Bereich
richtig gekuhlt.

Falls der Temperaturindikator schwarz
und die Schrift ,,OK* nicht sichtbar ist,
ist die Temperatur zu hoch eingestellt.
Stellen Sie die Temperatur niedriger ein.

Falls die Raumtemperatur stark
schwankt, beobachten Sie den Tem-
peraturindikator haufiger. Stellen Sie
die Temperatur bei Bedarf noch ein-
mal neu ein.

Tipp: Falls der Temperaturindikator
nach wiederholtem Uberpriifen und kal-
tester Einstellung schwarz bleibt, wen-
den Sie sich an den Kundendienst. Der
Temperaturindikator ist beschadigt und
das korrekte Einlagern empfindlicher
und leicht verderblicher Lebensmittel
nicht lAnger gewéhrleistet.

Fur die Kiuihlzone nicht geeig-
net
Nicht alle Lebensmittel eignen sich fir

die Lagerung bei Temperaturen unter
5 °C, da sie kélteempfindlich sind.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

- Ananas, Avocados, Bananen, Grana-
tapfel, Mangos, Melonen, Papayas,
Passionsfriichte, Zitrusfriichte (wie
Zitronen, Orangen, Mandarinen, Gra-
pefruit)

- Obst (das nachreifen soll)

- Auberginen, Gurken, Kartoffeln, Pa-
prika, Tomaten, Zucchini

- Hartk&se (wie Parmesan, Bergkase)
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

Hinweise zum Einkauf von Le-
bensmittel

Die wichtigste Voraussetzung fir eine
lange Lagerdauer ist die Frische der Le-
bensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeits-
datum und die richtige Lagertempera-
tur.

Die Kuhlkette sollte mdglichst nicht un-
terbrochen werden, wenn Sie z. B. Le-
bensmittel im warmen Auto transportie-
ren.
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Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kihl-
zone verpackt oder gut zugedeckt
auf. So wird die Annahme von Fremd-
gerlchen, ein Austrocknen der Lebens-
mittel und die Ubertragung eventuell
vorhandener Keime vermieden. Dies ist
besonders bei der Lagerung tierischer
Lebensmittel zu berlcksichtigen. Ach-
ten Sie darauf, dass insbesondere Le-
bensmittel wie rohes Fleisch und Fisch
nicht in Kontakt mit anderen Lebensmit-
tel geraten.

Bei korrekter Einstellung der Temperatur
und einer entsprechenden Hygiene
kann die Haltbarkeit der Lebensmittel
deutlich verlangert werden und Lebens-
mittelabfalle werden vermieden.

Obst- und Gemiiseschalen

Obst und Gemise kdnnen jedoch un-
verpackt in den Obst- und Gemuse-
schalen aufbewahrt werden.

EiweiBreiche Lebensmittel

Beachten Sie, dass eiweilreichere Le-
bensmittel schneller verderben. Das
heiBt, Schalen- und Krustentiere verder-
ben z. B. schneller als Fisch, und Fisch
verdirbt schneller als Fleisch.



Innenraum gestalten

Abstellflachen versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Héhe des Kuhlgutes versetzen.

m Heben Sie die Abstellflache vorne an
und nehmen Sie sie nach vorne hin
heraus.

m Setzen Sie die Stopfen an beiden Sei-
ten im Innenraum des Kaltegerats auf
die gewtlinschte Position.

m Setzen Sie die Abstellflache mit der
hinteren Kante nach oben an ge-
wilnschter Stelle neu ein. Die hintere
Kante muss nach oben zeigen, damit
die Lebensmittel die Rickwand nicht
berlUhren und anfrieren.

Abstellbord/Flaschenbord ver-
setzen

Tipp: Versetzen Sie die Abstellborde/
Flaschenborde in der Geratetlir nur im
unbeladenen Zustand.

m Schieben Sie das Abstellbord/Fla-
schenbord nach oben, und nehmen
Sie es nach vorn heraus.

m Setzen Sie das Abstellbord/Flaschen-
bord an beliebiger Stelle wieder ein.
Achten Sie darauf, dass es richtig
und fest auf die Erhebungen gedriickt
ist.

Ausziehbare Schale

Die ausziehbare Schale kann zum Be-
und Entladen und zum Reinigen heraus-
genommen werden.

Obst- und Gemiiseschale

m Zum Be- und Entladen der Obst- und
Gemuseschale klappen Sie die dar-
Uberliegende Abdeckung nach oben.

m Sie kdnnen die Abdeckung auch ganz
abnehmen, indem Sie sie nach oben
hin aus der Verrasterung heben.

m Die Obst- und Gemuseschale kann
zum Be- und Entladen und zum Rei-
nigen auch ganz herausgenommen
werden.
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Abtauen

Kiihlzone
Die Kiihlzone taut automatisch ab.

Wahrend der Kompressor lauft, kdnnen
sich funktionsbedingt an der Rickwand
der Kihlzone Reif und Wasserperlen
bilden. Diese brauchen Sie nicht zu ent-
fernen, da sie automatisch durch die
Wérme des Kompressors verdunsten.

Das Tauwasser lauft Uber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufloch in ein Verdunstungssystem an
der Rickseite des Kaltegerats.

Die Tauwasser-Rinne und das Tau-
wasser-Ablaufloch befinden sich hin-
ter der Ausziehbaren Schale.

Halten Sie die Tauwasser-Rinne und
das Tauwasser-Ablaufloch sauber.
Das Tauwasser muss immer unge-
hindert abflieBen kdnnen.
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Reinigung und Pflege

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in den Ein-/Aus- und Temperaturreg-
ler oder in die Beleuchtung gelangt.

& Beschéadigungsgefahr durch ein-
dringende Feuchtigkeit.

Der Dampf eines Dampfreinigers
kann Kunststoffe und elektrische
Komponenten beschadigen.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger,
um das Kaltegerat zu reinigen.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Das Typenschild im Innenraum des
Kaltegerats darf nicht entfernt werden.
Das Typenschild wird im Fall einer St6-
rung benétigt.

Hinweise zum Reinigungsmit-
tel
Um die Oberflachen nicht zu beschéadi-

gen, verwenden Sie bei der Reinigung
keine

soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel

kalkldsenden Reinigungsmittel

- scheuernden Reinigungsmittel (z. B.

Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine)

I6semittelhaltigen Reinigungsmittel
Edelstahl-Reinigungsmittel
Geschirrsplilmaschinen-Reiniger
Backofensprays

Glasreiniger,

scheuernden harten Schwamme und
Birsten (z. B. Topfschwamme)

Schmutzradierer

scharfen Metallschaber.

Verwenden Sie im Innenraum des

Kéltegerats nur lebensmittelunbe-

denkliche Reinigungs- und Pflege-
mittel.

Wir empfehlen zur Reinigung lauwar-
mes Wasser und etwas Handspulmittel.
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Reinigung und Pflege

Vor dem Reinigen des Kaltege-
rats

m Schalten Sie das Kéltegerét aus.

m Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Kaltegerat, und lagern Sie sie an
einem kuhlen Ort.

m Nehmen Sie alle Teile, die herausge-
nommen werden kénnen, zur Reini-
gung heraus.
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Innenraum und Zubehor reini-
gen

Reinigen Sie das Kéltegerat regelmé-
Big, mindestens aber einmal im Mo-
nat.

Lassen Sie Verschmutzungen nicht
erst antrocknen, sondern entfernen
Sie diese sofort.

m Reinigen Sie die Innenrdume mit lau-
warmem Wasser und etwas Hand-
spulmittel. Wischen Sie nach der Rei-
nigung mit klarem Wasser nach, und
trocknen Sie alles mit einem Tuch.

m Spllen Sie alle Teile von Hand, nicht
in der Spllmaschine.

m Lassen Sie das Kaltegerat noch fir
eine kurze Zeit getffnet, um es aus-
reichend zu bellften und Geruchsbil-
dung zu vermeiden.

Tauwasser-Rinne reinigen

m Nehmen Sie die ausziehbare Schale
in der Kiihlzone heraus.

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufloch haufiger mit ei-
nem Stabchen oder Ahnlichem, damit
das Tauwasser immer ungehindert
ablaufen kann.



Reinigung und Pflege

Be- und Entliftungsquer- Turdichtung reinigen
schnitte reinigen
9 & Beschéadigungsgefahr durch
Staubablagerungen erhéhen den falsche Reinigung.
Energieverbrauch. Bei der Behandlung der Turdichtung
. . .. mit Olen oder Fetten kann diese po-
m Reinigen Sie die Be- und Entliftungs- r6s werden.

querschnitte regelmaBig mit einem
Pinsel oder Staubsauger (verwenden
Sie dazu z. B. den Saugpinsel fur
Miele Staubsauger).

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten.

m Reinigen Sie die Turdichtung regel-

Das Be- und Entliiftungsgitter reini- maBig nur mit klarem Wasser, und
gen trocknen Sie die Turdichtung an-

schlieBend griindlich mit einem Tuch.

Das Be- und Entliftungsgitter im Ge-
ratesockel kann zur Reinigung abge- Nach dem Reinigen

hommen werden. m Setzen Sie alle Teile in das Kaltegerat.

m SchlieBen Sie die Geratetdr.

m Schalten Sie das Kaltegerat wieder
ein.

m Legen Sie die Lebensmittel in die
Kihlzone, und schlieBen Sie die Ge-
ratetdr.

m Dricken Sie dazu die Klammern in
den Luftungsoffnungen nach unten
1.) und ziehen Sie das Be- und Entlif-
tungsgitter nach vorne hin ab 2.).

m Reinigen Sie das Be- und EntlUf-
tungsgitter mit lauwarmem Wasser
und etwas Handspulmittel.

m Lassen Sie das Be- und Entliiftungs-
gitter vollstéandig trocknen und setzen
Sie es wieder ein.
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Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kdnnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Offnen Sie bis zum Beheben der Stérung méglichst nicht das Kéltegerit, um den
Kalteverlust so gering wie méglich zu halten.

Problem Ursache und Behebung

Das Kaltegerat hat kei- | Das Kéltegerat ist nicht eingeschaltet.
ne Kiihlleistung und die |m Schalten Sie das Kéltegerét ein.

Innenbeleuchtung funk-
tioniert nicht bei geoff-
neter Kiihlzonentiir.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Sicherung der Hausinstallation wurde ausgelost.

Das Kaéltegerat, die Hausspannung oder ein anderes

Geréat kdnnten defekt sein.

m Rufen Sie eine Elektrofachkraft oder den Kunden-
dienst.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Der Kompressor schal-
tet immer haufiger und
langer ein, die Tempera-
tur im Kaltegerit ist zu
niedrig.

Die Be- und Entliftungsquerschnitte im Schrankum-

bau sind zugestellt oder verstaubt.

m Verdecken Sie nicht die Be- und Entliftungsquer-
schnitte.

m Befreien Sie die Be- und Entliftungsquerschnitte
regelméBig von Staub.

Die Geratetir wurde haufig gedffnet, oder es wurden

groBe Mengen Lebensmittel frisch eingelagert.

m Offnen Sie die Gerétetiir nur bei Bedarf und nur so
kurz wie moglich.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Die Geratetir ist nicht richtig geschlossen.
m SchlieBen Sie die Tur.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Die Raumtemperatur ist zu hoch. Je hdher die Raum-

temperatur, desto langer lauft der Kompressor.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,,Installation®,
Abschnitt ,,Aufstellort®.

Das Kaltegerat wurde nicht richtig in die Einbauni-

sche eingebaut.

m Beachten Sie die Hinweise in dem Kapitel ,,Instal-
lation®, Abschnitt , Kaltegerat unterbauen®.
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Was tun, wenn ...

Allgemeine Probleme mit dem Kaltegerat

Problem Ursache und Behebung
Der Boden der Kiihlzo- |Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.
ne ist nass. m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne und das Tau-

wasser-Ablaufloch.

Die Innenbeleuchtung funktioniert nicht

Problem Ursache und Behebung

Die LED-Beleuchtung in | Der Lichtkontakt-Schalter klemmt.
der Kiihizone funktio- |m Lésen Sie den Lichtkontakt-Schalter.

niert nicht. Die LED-Beleuchtung ist defekt.
m Tauschen Sie die LED-Beleuchtung aus (siehe
sWas tun wenn — LED-Beleuchtung austauschen®).
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Was tun, wenn ...

LED-Beleuchtung austauschen
m Schalten Sie das Kaltegerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die entsprechende Sicherung der
Hausinstallation aus.

20—

m Umfassen Sie die Lampenabdeckung und ziehen Sie nach vorne hin ab.

i

m Drehen Sie die LED-Beleuchtung nach rechts herum heraus, und wechseln Sie
die LED-Beleuchtung aus.

& Brandgefahr! Ahnliche LED-Beleuchtungsmittel durfen nicht eingesetzt wer-

den.
Es darf nur die Miele Original-LED-Beleuchtung eingesetzt werden. Diese erhal-

ten Sie im Fachhandel oder beim Miele Kundendienst.

Anschlussdaten der LED-Beleuchtung: 100 - 240 V, Sockel E 14. Die benétigte
Leistung (Watt) entnehmen Sie bitte der defekten LED-Beleuchtung.

m Drehen Sie die neue LED-Beleuchtung ein, und rasten Sie die Abdeckung wieder
auf.
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Ursachen von Gerauschen

Normale Wodurch entstehen sie?

Gerausche

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Motor (Kompressor). Es kann kurz-
fristig etwas lauter werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Blubb, Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kaltemittel, das

blubb ... durch die Rohre flieBt.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat den
Motor ein- oder ausschaltet.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu horen, wenn es zu Materialaus-
dehnungen im Kaltegerat kommt.

vermeiden sind.

Bedenken Sie, dass Motor- und Stréomungsgerausche im Kéltekreislauf nicht zu

Gerdusche Ursache und Behebung

Klappern, Das Kaltegerat steht uneben. Richten Sie es mit Hilfe einer Was-
Rappeln, Klir- | serwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die StellfiiBe unter

ren dem Kaltegeréat oder legen Sie etwas unter.

Das Kaltegeréat bertihrt andere Mobel oder Geréte. Ricken Sie
es ab.

Schubladen oder Abstellflachen wackeln oder klemmen. Priifen
Sie die herausnehmbaren Teile, und setzen Sie sie eventuell neu
ein.

Flaschen oder GefaBe berlihren sich. Riicken Sie diese leicht
auseinander.

Der Transportkabelhalter hdngt noch an der Geréaterlickwand.
Entfernen Sie ihn.
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Kundendienst

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdnnen, benachrichtigen Sie

z. B. lhren Miele Fachhandler oder den
Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst konnen Sie
online unter www.miele.com/service
buchen.

Die Telefonnummer des Miele Kun-
dendienstes finden Sie am Ende die-
ses Dokumentes.

Der Kundendienst bendtigt die Modell-
kennung und die Fabrikationsnummer
(Fabr./SN/Nr.). Beide Angaben finden
Sie auf dem Typenschild.

Das Typenschild finden Sie im Innen-
raum des Kaltegerats.

EPREL-Datenbank

Ab dem 1. Mérz 2021 sind die Informa-
tionen zu der Energieverbrauchskenn-
zeichnung und den Okodesign-Anforde-
rungen in der européischen Produktda-
tenbank (EPREL) zu finden. Unter fol-
gendem Link https://eprel.ec.euro-
pa.eu/ erreichen Sie die Produktdaten-
bank. Hier werden Sie aufgefordert, die
Modellkennung einzugeben.

Die Modellkennung finden Sie auf dem
Typenschild.

[Miele)

|E-Nr.. XXXXXX & FD: XXXX Fab. Nr. xxxxxxxxl

Type: XXXXXX XXXXXX

i — X D

Klasse/class/classe

Gesamtvolumenitotal volume/volume total

Kuhlfach/fridge comp./comp. refrigerateur

Kaltlagerfach/chill comp./comp. conservateur

Kellerfach/cellar comp./comp. de rafraichissement

Tiefkuhifa./-bereich/frozen-food comp./comp. congelateur

Gefrierfach/freezer comp./comp. congelateur

Gefrierverm./freezing capacity/pouvoir de congelat. kg/24 h

R600a  XXXXg

Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen zu den Garantie-
bedingungen in lhrem Land erhalten Sie
beim Miele Kundendienst.
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Installation

Aufstellort

& Beschéadigungs- und Verlet-
zungsgefahr durch kippendendes
Kaltegerat.

Das Kéltegerat ist sehr schwer und
neigt bei gedffneter Geratetlr dazu,
nach vorn zu kippen.

Halten Sie die Geratetir/Geratetiren
geschlossen, bis sich das Kéaltegerat
im eingebauten Zustand befindet
und entsprechend der Gebrauchs-
und Montageanweisung in der Ein-
baunische gesichert worden ist.

& Brand- und Beschadigungsge-
fahr durch warmeabgebende Gerate.
Warmeabgebende Gerate kdnnen
sich entztinden und das Kéltegerat in
Brand setzen.

Das Kaltegerat darf nicht unter ein
Kochfeld gebaut werden.

Geeignet ist ein trockener, gut bellftba-
rer Raum.

Bitte bedenken Sie bei der Wahl des
Aufstellorts, dass der Energieverbrauch
des Kaltegerats steigt, falls es in unmit-
telbarer Nahe einer Heizung, eines Her-
des oder einer sonstigen Warmequelle
aufgestellt wird. Auch direkte Sonnen-
einstrahlung ist zu vermeiden.

Je hoher die Raumtemperatur, desto
langer lauft der Kompressor und desto
hdher ist der Energieverbrauch.

Beachten Sie beim Einbau des Kéltege-
rats auBerdem Folgendes:

- Die Steckdose muss auBerhalb des
Gerateriickseitenbereichs liegen und
bei einem Notfall leicht zuganglich
sein.
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- Netzstecker und Netzkabel dirfen
nicht die Rlckseite des Kéltegerats
berlihren, da diese durch Vibrationen
des Kaltegerats beschadigt werden
kénnen.

- Auch andere Gerate sollten nicht an
Steckdosen im Rulckseitenbereich
dieses Kaltegerats angeschlossen
werden.

& Beschéadigungsgefahr durch ho-
he Luftfeuchtigkeit.

Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich
Kondensat an den AuBenflachen des
Kéltegerats niederschlagen und zur
Korrosion fuhren.

Stellen Sie das Kaltegerat in einem
trockenen und/oder klimatisierten
Raum mit ausreichender Bellftung
auf.

Stellen Sie nach dem Einbau sicher,
dass die GeratetUr richtig schlieft,
die angegebenen Be- und Entluft-
ungsquerschnitte eingehalten wur-
den, und das Kéltegerat, wie in die-
ser Gebrauchs- und Montageanwei-
sung beschrieben, eingebaut wurde.
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Klimaklasse

Das Kaltegeréat ist flr eine bestimmte
Klimaklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht
auf dem Typenschild im Innenraum des
Kéltegerats.

Klimaklasse Raumtemperatur
SN +10 bis +32 °C
N +16 bis +32 °C
ST +16 bis +38 °C
T +16 bis +43 °C

Eine niedrigere Raumtemperatur fihrt
zu einer langeren Stillstandzeit des
Kompressors. Das kann zu héheren
Temperaturen im Kaltegerat und somit
zu Folgeschéden fihren.

Be- und Entliiftung

& Brand- und Beschadigungsge-
fahr durch ungenigende Bellftung.
Wenn das Kaltegerat nicht ausrei-
chend bellftet wird, springt der
Kompressor haufiger an und lauft
Uber einen langeren Zeitraum. Dies
fuhrt zu einem erhdhten Energiever-
brauch und zu einer erhéhten Be-
triebstemperatur des Kompressors,
was einen Schaden des Kompres-
sors zur Folge haben kann.

Achten Sie auf eine ausreichende
Be- und Entliftung des Kaltegerats.
Halten Sie unbedingt die angegebe-
nen Be- und Entliftungsquerschnitte
ein. Die Be- und Entliftungsquer-
schnitte durfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden.

Die Be- und Entliftung erfolgt Gber
das Be- und Entliftungsgitter im So-
ckel des Kaltegerats.

Vor dem Einbau des Kéltegerats

m Nehmen Sie vor dem Einbau die Zu-
behorbeutel mit den Montageteilen
und anderes Zubehoér aus dem Kalte-
gerét.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von der
Geraterlickseite.
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EinbaumaBe

2%

648

818-868

Bei einer Unterbauhdhe von 820 mm kann die Sockelblende 100 — 170 mm hoch
sein. Bei einer Hohe von genau 100 mm kann die Sockelblende unverandert mon-
tiert werden. Bei einer Héhe von > 100 mm muss die Sockelblende fir die Be- und
Entliftung ausgeschnitten werden (siehe Kapitel ,Installation, Abschnitt ,Kéltege-
rat unterbauen®).

Eine Unterbauhéhe von 870 mm wird durch das Verstellen der SchraubfliBe er-
reicht. Dadurch erhdht sich der Sockel und in diesem Fall kann die Sockelblende
150 - 220 mm hoch sein. Bei einer Hohe von genau 150 mm kann die Sockelblen-
de unverandert montiert werden. Bei einer Hohe von > 150 mm muss die So-
ckelblende fiir die Be- und Entliftung ausgeschnitten werden (siehe Kapitel ,In-
stallation”, Abschnitt ,,Kaltegerat unterbauen®).

Zum Einbau des Kaltegerats wird nur eine Frontplatte bendtigt. Bei Montage des
Kéltegerats am Ende der Kiichenzeile kann je nach Einbauverhéltnissen zuséatzlich
eine Seitenverkleidung notwendig sein. Flr die Lage der Steckdose empfehlen wir
eine frei zugéngliche Stelle, am besten seitlich auBerhalb des Geratebereichs.
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Turanschlag wechseln

Bevor Sie das Kaltegerat einbauen,
mussen Sie festlegen, zu welcher Seite
die Geratetir gedffnet werden soll. Ist
ein Linksanschlag erforderlich, muss
der Turanschlag gewechselt werden.

m Schrauben Sie die Scharniere 1) am
Kaltegerat und an der Geratetlr ab.

m Drehen Sie die Schrauben (@) leicht in
die Gegenseite.

m Setzen Sie die Scharniere (O diagonal
auf der Geratetlir um, und schrauben
Sie sie auf der Geratetir fest.

m Hangen Sie die Geratetir auf die vor-
montierten Schrauben ), und ziehen
Sie die Schrauben fest.

m Setzen Sie die beiliegenden Abdeck-
plattchen ® in die freigewordenen
Locher.

Kaltegerat unterbauen

Gewicht der Mobeltiir

Stellen Sie vor der Montage der Mdbel-
tlr sicher, dass das zuldssige Gewicht
der zu montierenden Moébeltlr nicht
Uberschritten wird.

Kaltegerat | maximales Gewicht der
Mobeltlr in kg
K5122 Ui | 19

& Beschadigungsgefahr durch zu
schwere Mdbeltr.

Eine montierte Mobeltlr, die das zu-
lassige Gewicht Uberschreitet, kann
Beschadigungen an den Scharnieren
hervorrufen, die u. a. zu Funktionsbe-
eintrachtigungen fihren kénnen.
Stellen Sie vor der Montage der M6-
beltdr sicher, dass das zuldssige Ge-
wicht der zu montierenden M&belttr
nicht tGberschritten wird.

Kaltegerat vorbereiten

m Biegen Sie die beiden Befestigungs-
laschen an der Gerateoberseite so
weit es geht nach vorne.
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Kaltegerat in die Nische schieben

Kaltegerat ausrichten

HEa

m Verlegen Sie das Netzanschlusskabel
(™ so, dass nach dem Einbau der
elektrische Anschluss leicht vorge-
nommen werden kann.

m Schieben Sie das Kéltegerat so weit
in die Nische (2, bis die Scharniervor-
derkante mit der M6belvorderkante
blndig ist (Einzelheit X). Achten Sie
beim Einschieben darauf, dass das
Netzanschlusskabel nicht einge-
klemmt wird!
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Nun wird das Kéltegerat Uber die vorde-
ren und hinteren StellfiiBe ausgerichtet,
bis die Oberseite des Kéltegerat an der
Arbeitsplatte anliegt (A).

m Die beiden vorderen StellfiiBe 3
drehen Sie hoch, indem Sie sie je-
weils mit Hilfe eines Gabelschlissels
nach links drehen.

m Um die hinteren StellfiiBe hochdre-
hen zu kdnnen, stecken Sie zunachst
die beiliegenden Bolzen @ auf die
Fihrungsstangen & und fihren Sie
die Fuhrungsstangen jeweils in die
Offnung ® auf der Vorderseite.
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Sockelblende anpassen

Mit der Montage des Original-Be- und

< - o =S Entliftungsgitters sorgen Sie fiir eine
f \ einwandfreie Be- und Entliftung des
Kaltegerats.

m Den hinteren linken StellfuB drehen
Sie hoch, indem Sie den eingefiihrten
Bolzen mit Hilfe eines Schraubendre-
hers nach links drehen @).

m Den hinteren rechten Stellfu3 dre-
hen Sie hoch, indem Sie den einge-
fiihrten Bolzen mit Hilfe eines Schrau- m Driicken Sie die Klammern @ in den
bendrehers nach rechts drehen (®. Laftungso6ffnungen nach unten und

ziehen Sie das Be- und Entliftungs-

gitter 2 nach vorne hin ab.

m Schrauben Sie das Kéltegerat mit den
beiliegenden Senkkopfschrauben (®

an der Arbeitsplatte fest. Bei folgenden MaBen kann die So-
ckelblende ® unverdndert montiert
werden:
Unterbauhohe Hohe
A [mm] Sockelblende

b [mm]

820 100
870 150
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m Passen Sie die Sockelblende 3 bei
folgenden MaBen in der Héhe (H) an:

Die Sockelblende muss bei einer Un-
terbauhdhe von A = 820 mm und ei-
ner Sockelblendenhéhe von b gréBer
100 mm ausgeschnitten werden.

Das trifft auch bei einer Unterbauh6he
von A = 870 mm und einer So-
ckelblendenhéhe von b gréBer

150 mm zu.

Unterbauhéhe MaB H [mm]
A [mm]

820 100

870 150

42

Sockelblende montieren

m Legen Sie die Sockelblende an die
Klchenzeile an (.

V)

B

m Zeichnen Sie den Uberstehenden Teil
A der Be- und Entliftungsgitter-Kon-
sole ) mit einem Bleistift an, und
nehmen Sie die Sockelblende @ wie-
der ab.

m Schneiden Sie den Uiberstehenden
Teil A an der Be- und Entliftungsgit-
ter-Konsole ab.

\

Wi
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V Mobeltiir montieren
Wenn in der Frontplatte keine Lécher
vorgebohrt sind, kénnen diese geman

v/
Z der folgenden Abbildung gebohrt wer-

= den:
/

]

(WA

m st die Abschneidrille nicht mit der
Vorderkante der Sockelblende in De-
ckung, verwenden Sie die weiter hin-
ten liegende Abschneidrille (.

559

m Trennen Sie die senkrechten Rippen
(2 mit einer Zange ab.

gl

m Kirzen Sie am Be- und Entliftungs-
gitter die Stege (@ ebenfalls um das
MaB A (= Uberstand der Be- und Ent-
|uftungsgitter-Konsole).

m Befestigen Sie die Sockelblende an Bohrbild bei Kassettenttiren
der Kiichenzeile (.

m Schieben Sie das Be- und Entlif-
tungsgitter auf die Konsole (3.

|
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m Drehen Sie die beiden Schrauben @
an der Unterseite der Geratetlr he-
raus.

m Befestigen Sie mit den Schrauben die

beiden Winkel @ an der Unterseite
der Geratetlr. Die Winkel missen mit
der AuBenseite der Geratetiir biindig
sein.

m Kirzen Sie die Winkel je nach Turlan-
ge.

m Schrauben Sie die Justierleiste () von
der Geratetlir ab und schrauben Sie
sie mit den beiliegenden Senkkopf-
schrauben auf die Mébeltdr.

m Drehen Sie die Justierschrauben @
an der Gerétetlr so weit heraus, dass
ein Abstand von 4 mm entsteht (siehe
Einzelheit).

m Héangen Sie die M&belttr mit der Jus-
tierleiste auf die Justierschrauben (2.

m Sichern Sie die Mobeltir oben mit
den Schrauben 3.

m Befestigen Sie die Md&beltiir unten mit
den beiliegenden Schrauben (@), die
Sie durch die Winkel drehen. Verwen-
den Sie dazu die beiliegenden Unter-
legscheiben (5.



Installation

Mobeltiir ausrichten

m Richten Sie die Mobeltlir nach den
nebenstehenden Mdbeln aus:

- Den Hohenausgleich Y erreichen Sie
durch Drehen der oberen Justier-
schrauben (.

- Den Seitenausgleich X erreichen Sie
durch Verschieben der Mdbeltir.

- Den Tiefenausgleich Z erreichen Sie
durch leichtes Ziehen oder Driicken
der Mdbeltar.

m Drehen Sie zuerst die oberen Justier-
schrauben @) und @ fest, danach die
unteren Schrauben 3.

m Schieben Sie die beiliegenden Abde-
ckungen @ und ® auf.
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Elektroanschluss

Das Kaltegerat wird anschlussfertig fir
Wechselstrom 50 Hz, 220-240 V gelie-
fert.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Der Anschluss darf nur an eine ord-
nungsgeman installierte Schutzkontakt-
Steckdose erfolgen. Die Elektroanlage
muss nach VDE 0100 ausgefihrt sein.

Damit das Kéltegerat im Notfall schnell
vom Strom getrennt werden kann, muss
die Steckdose auBerhalb des Gera-
terlckseitenbereichs liegen und leicht
zuganglich sein.

Falls nach dem Einbau die Steckdose
nicht mehr zugénglich ist, muss installa-
tionsseitig eine Trennvorrichtung fir je-
den Pol vorhanden sein. Als Trennvor-
richtung gelten Schalter mit einer Kon-
takt6ffnung von mindestens 3 mm. Da-
zu gehoren LS-Schalter, Sicherungen
und Schutze (EN 60335).

Der Netzstecker sowie das Netzkabel
des Kaltegerats durfen nicht die Gerate-
rickseite dieses Kaltegerats berihren,
da Netzstecker und Netzkabel durch Vi-
brationen des Kaltegerats beschadigt
werden kdénnen. Dies kann einen Kurz-
schluss verursachen.

Auch andere Geréte sollten nicht an
Steckdosen im Rickseitenbereich die-
ses Kaltegerats angeschlossen werden.
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Der Anschluss Uber ein Verlangerungs-
kabel ist nicht erlaubt, da Verlange-
rungskabel nicht die nétige Sicherheit
des Kaltegerats gewahrleisten (z. B.
Uberhitzungsgefahr).

Das Kaltegerat darf nicht an Inselwech-
selrichtern angeschlossen werden, die
bei einer autonomen Stromversorgung
wie z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden.

Beim Einschalten des Kéltegerats kann
es sonst durch Spannungsspitzen zu ei-
ner Sicherheitsabschaltung kommen.
Die Elektronik kann beschadigt werden.
Ebenso darf das Kéltegerat nicht in Ver-
bindung mit so genannten Energie-
sparsteckern betrieben werden, da
hierbei die Energiezufuhr zum Kéltege-
rat reduziert und das Kaltegerat zu
warm wird.

Ist ein Austausch der Netzanschlusslei-
tung erforderlich, darf dieser nur von ei-
ner qualifizierten Elektrofachkraft erfol-
gen.
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